
SCHEDA TECNICA

AGLIANICO 

DENOMINAZIONE: SANNIO DOC AglIANICO

UVAggIO: AglIANICO 

VENDEMMIA: 2018

AREA DI PRODUZIONE: SANNIO BENEVENtANO

SUPERFICIE AZIENDAlE VItAtA: 22 EttARI

ESPOSIZIONE E AltIMEtRIA: 400-450 M  SlM

COMPOSIZIONE DEl SUOlO: CAlCAREO ARgIllOSO, RICCO DI SChElEtRO

SIStEMA DI AllEVAMENtO: gUyOt

DENSItA’ D’IMPIANtO: 4.000 CEPPI PER EttARO

RESA PER EttARO: 60-70 qUINtAlI/EttARO

PERIODO DI RACCOltA: OttOBRE

tECNICA DI VINIFICAZIONE: lE UVE, RACCOltE A MANO, DOPO ACCURAtA CERNItA, VEN-
gONO DIRASPAtE E PIgIAtE; lA FERMENtAZIONE AVVIENE IN ACCIAIO A tEMPERAtURA CONtROllAtA, 
CON MACERAZIONE SUllE BUCCE PER AlCUNI gIORNI.

AFFINAMENtO: IN BARRIqUES DI ROVERE E SUCCESSIVAMENtE IN BOttIglIA

CENNI StORICI: Il SANNIO BENEVENtANO E’ UN tERRItORIO COllINARE DI ORIgINE VUlCANICA, 
RIVElAtOSI FIN DAll’ANtIChItA’ IDEAlE AllA COltIVAZIONE DEllA VItE. 

CARAtt. ORgANOlEttIChE: Il COlORE E’ ROSSO VIOlACEO INtENSO. Al NASO PRESENtA 
NItIDI SENtORI DI CASSIS E MORA, SPEZIE DOlCI SU FONDO SOAVEMENtE BAlSAMICO E VANIglIAtO. 
Al PAlAtO E’ ROtONDO, PIENO, DAl tANNINO MORBIDO E SEtOSO.


