
SCHEDA TECNICA

AGLIANICO	

DENOMINAZIONE: Sannio DOC Aglianico

UVAGGIO: Aglianico 

VENDEMMIA: 2018

AREA DI PRODUZIONE: Sannio Beneventano

SUPERFICIE AZIENDALE VITATA: 22 ettari

ESPOSIZIONE E ALTIMETRIA: 400-450 m  slm

COMPOSIZIONE DEL SUOLO: Calcareo argilloso, ricco di scheletro

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot

DENSITA’ D’IMPIANTO: 4.000 ceppi per ettaro

RESA PER ETTARO: 60-70 quintali/ettaro

PERIODO DI RACCOLTA: Ottobre

TECNICA DI VINIFICAZIONE: Le uve, raccolte a mano, dopo accurata cernita, ven-
gono diraspate e pigiate; la fermentazione avviene in acciaio a temperatura controllata, 
con macerazione sulle bucce per alcuni giorni.

AFFINAMENTO: In barriques di rovere e successivamente in bottiglia

CENNI STORICI: Il Sannio beneventano e’ un territorio collinare di origine vulcanica, 
rivelatosi fin dall’antichita’ ideale alla coltivazione della vite. 

CARATT. ORGANOLETTICHE: Il colore e’ rosso violaceo intenso. Al naso presenta 
nitidi sentori di cassis e mora, spezie dolci su fondo soavemente balsamico e vanigliato. 
Al palato e’ rotondo, pieno, dal tannino morbido e setoso.


